
TRAITEUR
Hôtel & restaurant Île de France 

Notre cheffe Fatima vous propose une cuisine familiale, préparée avec des
produits frais, de 

qualité et de saison. 
Nous nous adaptons à vos envies et à votre budget. 

N’hésitez pas à nous contacter à l’adresse suivante : groupes@apchotels.com 

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Nos volailles et viandes sont originaires de : UE.



LES REPAS ASSIS

Entrée : 
Salade César ou Feuilleté picard 

Plat : 
Saumon Risotto ou Faux-filet frites 

Dessert : 
Panna cotta de saison ou Moelleux chocolat 

Entrée :
Oeuf parfait crémeux champignons & parmesan 

ou 
Velouté potimarron, foie-gras & châtaigne 

Plat : 
Dorade en croûte, légumes anciens, polenta crémeuse 

ou
Filet de boeuf façon Rossini, gratin dauphinois & légumes 

Dessert : 
Tarte chocolat, mini verrine fraîcheur 

& plateau de fruits frais de saison 

Menu Gourmet - 45€

Menu Bistrot - 30€
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Prix nets en euros, Taxes et service compris - Nos volailles et viandes sont originaires de : UE.



NOS BUFFETS
Froids & chauds

TRAITEUR
Hôtel & restaurant Île de France 

Nos buffets sont disponibles à partir de 8 personnes. 

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Nos volailles et viandes sont originaires de : UE.



LES BUFFETS FROIDS

Plateau de charcuterie et viandes froides 
Poulet rôti 

Plateau de crudités 
3 salades composées 

Salade de fruits & mousse au chocolat 

Formule 20€ / personne 
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Saumon fumé / crevettes 
Plateau de charcuterie et viandes froides 

Poulet rôti 
Plateau de crudités 

3 salades composées 
Salade de fruits & mousse au chocolat 

Moelleux au chocolat & panna cotta au lait d’amande 

Formule 25€ / personne 

Saumon fumé / crevettes 
Plateau de charcuterie et viandes froides 

Poulet rôti 
Plateau de crudités 

Terrine de foie-gras & accompagnement
Plateau de fromages  
3 salades composées 

Salade de fruits & mousse au chocolat 
Moelleux au chocolat & panna cotta au lait d’amande

Farandole de desserts du moment 

Formule 35€ / personne 

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Nos volailles et viandes sont originaires de : UE.



LES BUFFETS CHAUDS

Ficelle picarde 
(crêpe gratinée jambon, fromage, béchamel & champignons) 

Carbonnade flamande & pommes grenailles ou Saumon-risotto 
Moelleux au chocolat & fruits frais 

Formule 25€ / personne 
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Velouté de saison 
Tartare saumon-avocat & salade de lentilles chaudes 

Lieu noir aux légumes ou Boeuf bourguignon & tagliatelles 
Tiramisu du moment & fruits frais 

Formule 35€ / personne 

Cassolette d’escargots à la bourguignonne 
ou 

Foie-gras poêlé & pommes rôties 
 2 salades froides & velouté 

Dorade en croûte, légumes anciens, polenta crémeuse 
ou 

Magret de canard rôti, gratin dauphinois 
Mini tarte chocolat grand cru, mini verrine fraîcheur 

& plateau de fruits frais de saison 

Formule 45€ / personne 

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Nos volailles et viandes sont originaires de : UE.



NOS PIÈCES
APÉRITIVES

Froides & chaudes
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Les prix sont indiqués par personne

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Nos volailles et viandes sont originaires de : UE.



À L’UNITÉ 
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Catégorie 1 / 1€ la pièce
Saucisse feuilletée, petit feuilleté saumon-aneth, mini croissant

jambon-emmental, mini cake (olives ou selon la saison), part de tarte
salée de saison, mini wrap végé fromage frais  et crudités, mini pizza,

petit pain chorizo, cuillère de rillette. 

Catégorie 2 / 1,50€ la pièce
Assortiment de mini charcuteries artisanales, wrap saumon fumé

fromage frais crudités,  mini pain bagnat houmous noisettes torréfiées,
petit chou curcuma-aneth, petit pain  saumon, cuillère guacamole /

fromage frais, cuillère saumon fumé crème montée, tartelette
épinard-chèvre, mini burger. 

Catégorie 3 / 2€ la pièce
Toast foie gras maison/pommes, mini burger magret, cuillère magret

fumé, mini terrine  poisson saumon/cabillaud, tartare melon
concombre curry, taboulé boulgour cranberries  menthe, tartare

crevettes mangue coriandre, mini tartare saumon avocat. 

PLANCHE À PARTAGER
15€ la planche - 3 personnes

Planche de charcuterie & fromage

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Nos volailles et viandes sont originaires de : UE.



NOS ANIMATIONS ET
PARTAGES
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Les prix sont indiqués par personne

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Nos volailles et viandes sont originaires de : UE.
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Bar à soupe de saison -
3€/personne

Découpe de saumon, petits
légumes croquants et crème

à l’aneth — 4€ / personne 

Animation foie gras –
cuisson minute, chutney &

accompagnements 
de saison — 6€ / personne 

Bar mini burgers — 5€ les 3 

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Nos volailles et viandes sont originaires de : UE.



NOS FORFAITS
BOISSONS 
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Les prix sont indiqués par personne

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Nos volailles et viandes sont originaires de : UE.
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Café : 3€ / personne 

Vin : 8€ / personne (2 verres
rouge, rosé ou blanc) 

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Nos volailles et viandes sont originaires de : UE.



NOS PIÈCES SUCRÉES
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Les prix sont indiqués par personne

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Nos volailles et viandes sont originaires de : UE.
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MIGNARDISES
Plateau de mignardises sucrées

à partir de 1,50€ / pièce (sur demande)

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Nos volailles et viandes sont originaires de : UE.


